Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 17.-21. Juni 2024
Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene

Bio Nudeln(a)

mit TomatensoBe(g) a, g

und geriebenem Parmesan(g)
Obst

Héhnchengeschnetzeltes(g)
(Veg: Gemiisegeschnetzeltes) g
,,Zurcher Art*
mit Champignons und Langkornreis,
Waldfruchtjoghurt(g)

Milchreis(g)
mit Pflaumensofe, g
Rohkost

Konigsberger Klops(a, c)
(Veg: Gemiiseklopse)
in KapernsofBe(g) a,c, g
mit Salzkartoffeln
vom Bauern aus der Region
und eingelegter Rote Bete

Ofenkartoffeln
(Erste Neue Ernte, g
vom Bauern aus der Region)
mit Paprika Dip(g) und einem
gemischtem Salat

PR AT Em e e T

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



