Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 12. bis 16. Februar 2024

Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene
Linsencremsuppe(i)
mit Schnippelwurst, a, gl

Brotchen(a) und Himbeerjoghurt(g)

Mildes Putengyros(g)
(Veg: Gemiisegyros(g))
in Rahmsof3e g
mit Langkornreis
und Rohkost

Bio- Nudeln(a)
mit Tomaten- SahnesoBe(g), a,g

geriebenem Parmesan(g)
und Obst

Chili con Carne
(Veg: Chili sin Carne(f)) -
mit Roten Kidney Bohnen, Mais (vegt.: f)
und Rostkartoffeln vom regionalem
Bauern

Kasespitztle (a, c, g)
mit Rostzwiebeln(g) a,c, g
und einem gemischtem Salat

P TR e e o

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



